TIILERI

Tulisijan nimi: Lyydia leivinuuni

Leivinuuneille ei ole olemassa eurooppalaista harmonisoitua CE-standardia.
Piippusuositus: T400 tai korkeampi
Maksimi polttomddird: 5x4 kg =20kg

Minimi suojaetdisyys palava-aineiseen materiaaliin: Rungosta 150 mm, kuoren pinnasta 50 mm

Leivinuunin kdyttoohje:

Jos leivinuuni on ollut kauemmin kayttamattd, voidaan polttaa sanomalehteda piipun ja leivinuunin
nokiluukuissa runsaasti tai kayttdd muita lammittimia, jolloin piipun lampédtilaa saadaan nostettua ja enin
kosteus poistettua.

Ensimmainen pieni peséllinen kylmaan uuniin kannattaa laittaa pienistd, mahdollisimman kuivista puista. Puut
ladotaan uunin takaosaan. Takimmaiseksi voi laittaa poikittain puun, jonka pé&élle tulevat muut puut pitkittain.
Talloin puiden alle jaé ilmatilaa, joka auttaa puiden palamista.

Leivinuunin yhden peséllisen paino on n. 4 kg.
Pesdllisia voidaan polttaa maksimissaan 5 kpl (yhteensa 20 kg).

Ensimmaiset 15 - 20 minuuttia poltetaan mahdollisimman suurella ilmamaarélla eli leivinuunin ilmaséété auki,
tuhkien pudotusluukun kannen voi hetkeksi ottaa pois ja aukaista tuhkapesan ilmasaadon taysin auki ja
mahdollisesti leivinuunin ovea voi pitaa raollaan, jos savu antaa mydden. Suuri ilmamaara alussa auttaa
siihen, ettd savukaasut liikkuvat normaalia nopeampaa ja lammittavat piippua ja tulisijaa mahdollisimman
tehokkaasti.

Puista irtoaa myos kosteutta polton alussa runsaasti, jolloin ne osaltaan jaahdyttavat savukaasuja nopeasti.
Jos piippu on kylma ja kostea, niin normaali iimamaaralla alussa saattaa kayda niin, ettéa savukaasut jaahtyvat
tehokkaasti ja kosteus siirtyy viileisiin savukaasuihin, jolloin niiden lampdnoste ei jaksa vieda enda
kosteudesta painavaksi tullutta ilmaa ulos piipusta, vaan virtaus voi 5-15 minuutin kuluttua lahte& painumaan
alaspain eli takaisin sisélle.

Kylmassa, kosteassa piipussa veto on hyvin pienta, mutta heti kun piippu lampenee, niin veto paranee
huomattavasti. Savupelti kannattaa myds avata % - 1 tuntia aikaisemmin ennen tulen sytyttamista (jos tulisija
on ollut kylmilladn monta péivaa), jolloin lammin sisailma lammittaa ja kuivattaa piippua.

Paistotarkoitukseen uunissa on hyva pitaa tulet (peséllinen tai kaksi) jo edellisenéd paivané, koska nain
saadaan koko uunin peruslampda nostettua jo huomattavasti. Paistopdivana uunissa saattaa olla néin jo 70 —
100 asteen lampd ennen lammityksen aloittamista. Kaytettava puumaara leivontapéivana on uunikohtaisesti
opeteltava, mutta hyvéa nyrkkisdantd on se, kun noki on suunnilleen palanut pesasta pois, niin polton voi
lopettaa (2 — 3 pesallista).

Hehkuvat hiilet voi levittaa leivonta-arinalle, jolloin ne lammittavéat pohjan tasaisesti. Hiilten tummuessa ne
pudotetaan hiililuukusta tuhkapesaan, hakaputki aukaistaan (jos sellainen leivinuunissa on) ja savupeltia voi
pienentad, mutta ei kiinni asti. Hakaputki saattaa johtaa savut omaan hormiinsa, mutta useimmiten tana
paivana ne menevat samaan hormiin kuin leivinuunin normaalit savukaasut.

Jos hakaputken kahva on edestapain katsottuna vasemmalla puolella:
e kaanna vastapaivaan, jolloin hakaputki on auki

Jos hakaputken kahva on edestapain katsottuna oikealla puolella
e kaanna myotopaivaan, jolloin hakaputki on auki

Hiililuukun kannen voi laittaa paikoilleen. Hiilisté viela mahdollisesti vapautuva héka ohjautuu hakéaputken
kautta piippuun ja nain ilmavirtaus ei kulje leivinuunin kautta viilentéen sita. Leivinuunin luukun ilma-aukko
suljetaan, mutta tuhkapesan ilmaritila pidetaan viela hieman auki. Kun hiilet ovat varmasti mustuneet ja
hiiltyneet loppuun, suljetaan hakaputki, savupelti ja tuhkapesan ilmaritila. Uunin lampétilan tarkkailussa
voidaan kayttaa uunin arinan paalle sijoitettavaa mittaria tai leivinuunin lakivaluun porattua kiinteda mittaria.
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